
 

 
ENTRADAS 
 
Jamón ibérico  
De Guijuelo          24.50  € 
 
Terrina foie  
Con plátano caramelizado y gelatina de mistela    21.20   €                                        

 
Carpaccio de atún y hongos  
Marinado en soja, nata insípida de amareto y flores    16.20 € 

 
Anchoa de Santoña  
Pulpa de tomate aceite de ajo y pan especiado                          17.90 €                                  
 
Ensalada de carrillera de ibérico 
 Lechugas, hierbas mango y vinagreta de tomillo limonero 11.90 € 

 
Verduras de temporada  
A la plancha con su refrito y jamón ibérico    12.50 € 
 
Gratinado de queso de cabra  
Con verduritas tiernas y vinagreta de miel y nueces   13.40 € 
 
Sopa de pescados y mariscos  
Con su tartar y concentrado al pernod    11.20 € 

 
Fabes con almejas  
En salsa verde         15.10€                  

 
Nuestro huevos fritos   
Con patatas, morcilla a la plancha y puré piquillos   10.40 € 

 
Huevos rotos  
Setas de temporada guisadas y patatas paja     13.80 €  

 
Vieiras con erizos de mar 
  Txangurro guisado y  puerros glaseados al txacoli  18.30 € 

 
7% I.V.A. no incluido 

 



 
 
 
 
Lasaña frita de bacalao   
Confitado al ajo, escalibada y pil- pil de choriceros.    15.20 €
  
Arroz cremoso de bogavante  
Trigueros, hongos e idiazabal ahumado.    23.80 € 

    
Menú degustación 
(por mesa completa)                                                                  p/p.  45.00  € 
 
 
 
 

PESCADO 
 
   
Lomo de merluza con almejas 
En salsa verde 

 24.50  € 

 
Rape asado con carabinero 

  A la plancha, tirabeques y crema de ajos 
        27.40  € 

 
Dorada 
En costra de sal con compota de tomate y albahaca 

         20.80  € 

    
Chipirones encebollados 
Con arroz cremoso de mejillones escabechados y su tinta 

         19.80  € 

 
Bacalao confitado 
Con sus callos guisados, crema ahumada de purrusalda 
 y crujiente de ibérico 

        23.40  € 
 
 
 
 

7% I.V.A. no incluido 
 
 



 
 
 
CARNES 
 
 
Solomillo de buey al Oporto 
Con patatas y pimientos de Guernica      

       25.60  €  

    
El faisán 
Su muslo guisado con bayas de enebro, su pechuga rellena de hongos 
y piña a la plancha 

  22.30  € 

 
Carre de cochinillo 

  Confitado y lacado con cuajo de repollo y su jugo 
    23.90  € 

 
Rabo de toro estofado con miel y canela 
Puré de patatas al cardamomo, zanahorias tiernas y hojaldre 
especiado 

19.50  € 

 
Lomo de venado 
En costra de sal con espuma de patatas moradas, berros cebolleta    
y jugo de frambuesas 

25.40  € 

 
 
Antes del postre   
Degustación de quesos del país 

    4.50  € 
 
 
 
                                                       7% I.V.A. no incluido 

 
 

 


